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Felchenfilet "Grenobler Art” 2600 32.00 . W
mit heisser Butter, Tematen, Zwisbeln und Kapern R

Eglifilet im Bierteig 26.00 32.00
serviert mit hausgemachter Tartarsauce

Seezungenfilets 38.50
gebraten mit Zitronen-Mandelbutter nappisrt

Filets Loup de Mer | Wolfsbarsch ) 38.50 |
an Champagnercramesauce

Grillierte Riesencrevetten 42.50
mit frischen Krautern und Knoblach

Fisch Grillade "Ochsen” 49.50
mit hausgemachter Krdutersauce

Ganze Seezunge 450 gr. 54.50 £z

gebraten mit hausgemachter Kriutersauce

Alla Fischa Serviert mit Pilmw:Krauterrais und Blattspinat




