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i @l Kalte und Warme orspeisen ](

¢ ~ . Ochsen Bruscchetta
] . gerdetates Brot mit frischen Tomatenwirfeli und Basilikum

Kl. Portion

Forster-schnitten “Luzerner Art"”
Brotscheibe mit Schinken gadeckt in einer Pilz Sauce und
nech mit Emmentalerkase gratiniert

Uberbackener Ziegenkase
auf frischen Tomatean, Pinienkernen mit Blattsalat an einer
Walnussdressing

Carpaccio di Manzo
diinn aufgeschnittenes rohes Rindsfleisch, an Olivendl
Extra-Vergine mit Ruccola und Parmesansgplitter

Beefsteak Tartar mit Toast und Butter
aus rainam Schwaizer Rindsfilet. Fein gehackt und mit
unserer hauseigenan Wirzmischung vermischt. Wihlen Sie
T die Scharfe selber zwischen: mild, mittel und scharf.
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Partion

Griiner Blattsalat 8.80
an Franzésiche oder ltalienische Sauce

Gemischter Salat C 9.80
an Franzésische oder ltalienische Sauce

Niissli mit Ei U e 9.80

Salat Ochsen
Kopfsalat mit gebratene Champignaons,
Knoblauch und Speck an Balsamicosauce
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' Tagessuppe

K1 Partion

Tomatencremesuppe
mit hausgemachte Kase-Crodtons

Klare Ochsenschwanzsuppe
_.mit hausgemachte Kisastengel
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